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( per due persone)

COSA INCLUDE QUESTA ESPERIENZA?

Prenota la tua Langhetta
“Picnic” o goditi un calice in relax

Un connubio tra i nostri vini ed i prodotti tipici 
di aziende agricole locali, attentamente selezionati

per offrirvi un piacevole aperitivo/easy lunch
 con vista.

Il box comprende bicchieri, posate e tovaglioli
Il box legno ed i bicchieri in vetro 

devono essere restituiti. E’ possibile acquistare 
la cassetta in legno (+** euro) 

L’esperienza si svolge esclusivamente negli spazi
all’aperto nelle stagioni idonee.

SCONTO 10%

INDICAZIONI UTILI

1 pezzo di formaggio di pecora 
Az.Agr.Murazzano Penta3  (150 gr circa)

1 bocconcino di suino 
 Az.Agr.Murazzano Penta3

1 sacchetto nocciole salate tostate
 Az.Agr.Barroero

1 vasetto di zucchine trifolate 
 Casa Matilda

2 calici di Vino Rosso “23 Ottobre”
 limited edition oppure Langhe
Nascetta 

1 bottiglietta d’acqua
2 porzioni di grissini artigianali

VUOI UN ALTRO CALICE ?
VUOI AGGIUNGERE QUALCOSA

ALLA  LANGHETTA PICNIC? 

Langhe Nascetta 
Gavi 
Langhe Nebbiolo 
Barbera d’Alba   
Nebbiolo d’Alba  
Barbera d’Alba superiore

Bocconcino di suino (1 pz) 

Nocciole (40 gr circa) 

Vuoi aggiungere qualcosa? 

Consulta la brochure o lasciati consigliare da noi!

LASCIATI TENTARE

Formaggio di pecora (1 pezzo) 
Zucchine trifolate (vasetto)  

SE NON TI SERVE QUESTA BROCHURE 
NON SPORCARLA, LASCIALA QUI.

Gli SnackGli Snack

i nostri vini docg al Calice:i nostri vini docg al Calice:

i nostri vini doc al Calice:i nostri vini doc al Calice:

Langhetta “Picnic”Langhetta “Picnic”

Dolci e succhiDolci e succhi

BARBARESCO
BAROLO 2020-2021-2022
BAROLO CANNUBI 2020-2021-2022  
BAROLO ALBARELLA 2021-2022
BAROLO CANNUBI 2018  



Scopri 
la nostra storia

Benvenuti nel cuore di Cannubi:
dove da cinque generazioni

la nostra famiglia di viticoltori si tramanda 
la passione del far vino.

Ancora oggi, l’azienda mantiene un carattere
assolutamente familiare dove l’innovazione abbraccia 

la tradizione e le diverse generazioni dialogano 
con obiettivi comuni. 

Il nostro obiettivo è produrre uve sane e di alta qualità,
rispettando e salvaguardando la biodiversità. 

Questo rende i nostri vigneti così unici. 
Per questo motivo, utilizziamo prodotti naturali ove
possibile. Non utilizziamo diserbanti e siamo attenti 

alla sostenibilità e alla biodiversità.
Crediamo che il nostro lavoro in cantina debba limitarsi 
a conservare e preservare le caratteristiche  dei diversi
vigneti. Il processo di invecchiamento non segue criteri
prestabiliti,  il contenuto di ogni botte viene assaggiato
costantemente da ogni membro della nostra famiglia, in
modo da garantire che il legno non prevalga e non alteri 

il carattere del vino e dell'annata.
Fermentiamo ancora i nostri vini in grandi botti

troncoconiche di legno chiamati "Tini" 
e utilizziamo grandi botti di rovere di Slavonia, 

con una capacità compresa tra 25 e 50 hl, 
per preservare le tradizioni dei nostri predecessori.

TAVOLETTA DI CICCIOLATO
Nocciole e Caramello/ 

Nocciole e Cioccolato Bianco/ 
Nocciole e Fondente

(110 gr)  

TORTINO DI NOCCIOLE
(45 grammi)

TARTUFO DOLCE 
(1 pezzo)

Mela, Pera, Mirtillo, 
Pesca, Albicocca, Fragola
(in base a disponibilità)  

Cannubi Walk
Experience

Per scoprire di più, richiedici la mappa della nostra 
Cannubi Walk Experience,

 per concludere la tua esperienza nella nostra 
cantina e goderti a pieno il paesaggio circostante.

Cannubi è probabilmente una delle MGA del Barolo 
più complesse e affascinanti.

L'unicità di questo vigneto è racchiusa nell'unione 
dei due versanti principali della zona del Barolo

(Elveziano e Tortoniano), costituiti principalmente
da sabbia fine, calcare, limo e argilla, che, uniti 

alle condizioni microclimatiche e alle esposizioni,
conferiscono al vino pienezza, eleganza, 

finezza e longevità.

C a s a  M a t i l d a  w w w . c a s a m a t i l d a . i t
M u r a z z a n o  P e n t a  3  w w w . m u r a z z a n o . l i v e
C a s c i n a  B a r r o e r o  w w w . b a r r o e r o . i t
T a s t ë l a n g h e   w w w . t a s t e l a n g h e . i t

Aziende Agricole che collaborano con noi:

www.borgognoseriobattista.it

 i Dolci  i Dolci 

i Succhinii Succhini


